Almas pite
Hozzavalok:

Tésztahoz:
50 dkg liszt (pl. durum)
25 dkg margarin (vagy vaj)
20 dkg cukor (v. xilit)
1 db tojas
2-3 evokandl tejfol
kb. 2 evékandl dardlt di6
(vagy zsemlemorzsa)
1-2 evOkandl zsemlemorzsa
(v. di6, tepsi kenéshez)
1 csomag vanilids cukor
1 csomag siitOpor
1 csipet s6
kb. 1 kdvéskanal porcukor
(v. xilit) megszdrashoz

Toltelékhez:
kb. 1 kg alma
1-2 evokanal cukor (v. xilit)
1 kdvéskandl 6rolt fahé;

Elkészités:

A siitOporral elkevert lisztet 0sszemorzsoljuk a vajjal, hozzdadjuk a cukrot, a vanilids cukrot,
a tojast, a sot és a tejfolt.

Osszegytirjuk és a hiitdben (f6lia) min. 1 6rat pihentetjiik.

Kozben meghdmozzuk az almat, maghézat kivagjuk és a negyed almakat vékonyan
felszeleteljiik.

A tésztat két részre osztjuk, és lisztezett deszkdn 3-4 mm vastagra nyujtjuk.

Az egyik tésztalapot siitOpapirral bélelt, vagy kikent, zsemlemorzsdval (daralt didval) bevont
tepsibe fektetjiik.

A tésztat megszorjuk a daralt didval (vagy zsemlemorzsdval) és egyenletesen elosztjuk rajta
az alma szeleteket.

Megszorjuk az alma savanytsagétdl fiiggéen 1-2 evOkandl cukorral (édeskés alma esetén
elhagyhato), illetve kevés citromlével meglocsoljuk, majd a fahéjjal.

Végiil beboritjuk a masik tésztalappal, amit egy villdval megszurkalunk.

190 fokra elémelegitett siitdben kb. 30-40 perc alatt készre siitjiik.

Megjegyzés:

Meggy is haszndlhat6 alma helyett. Természetesen ekkor citromlével nem kell locsolgatni.
Illetve meggybefott (2 tiveg, kb. 700 g nettd meggy) felhasznaldsakor szintén nem
sziikséges a cukor.

A nyers tészta siités elott bekenhetd tojassal (fényes lesz), de a cukor (xilit por) szorés is
kelléen dekorativ.



